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PizzaMaster_Serie 400 _Technische Daten 90002 _DE_R1B
CounterTop Freistehende Mehrzweckofen
Standardausstattung
KOMPAKT, vielseitig und hochleistungsfahig — Steinbackéfen « Doppel-Halogen-Leuchte in
- jeder Backkammer

- 80 unterschiedliche GréBen

EinschiieBlich Ofen in Modularbauweise und freistehende CounterTop Modelle e Ofenstein aus Natural-
material mit Knusper-

- Hochleistungséfen funktion

- Hochtemperaturéfen ¢ AuBenmaterial Edelstahl
. . ausgenommen Unter- und

- Schamottstein aus Spezialtonerde Riickseite

- Einzigartiges skandinavisches Design | * Turbo-Start-Funktion

‘ . "Extra" ist Standard ¢ Anzeigeleuchten far
; Thermos’gat, Turbo-Start
- Unlibertroffene raffinierte Optionen und Service
4 . " ¢ Durchsichtige Ofentiir mit
!ﬁ “‘ - Internationale Zertifikate hitzereflektierendem Glas

® 400°C / 752°F Standard

AuBen- und Innenabmessungen pro Backkammer und Modell

Innenabmessungen pro Backkammer:
Tiefe=410 mm, Breite=siehe Abbildungen unten (1)=410 mm / 16,1 Zoll, (2)=820 mm / 32,3 Zoll
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1060mm/ 41,7 Zoll  PM 401ED-DW  PM 401ED-1DW  PM 402ED-DW  PM 402ED-1DW  PM 402ED-2DW

ZUIassungen verfiigbar

Svenska BakePartner AB ist bestrebt, seine Produkte fortlaufend weiterzuentwickeln und behalt sich das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Veranderungen an Bauweise und technischen Daten vorzunehmen.

Pflichtfelder Optionale Ausstattung
Stromanschluss Treffen Sie Ihre Wahl PizzaMaster Designlésung N
~a ] 400V 3N (Netzspannung 380-415V) [J Modell fiir Anwendungen auf See  [] Phantom Black ] us
[] 230V 1N (Netzspannung 220-240V) [] Etagen-Kit [ Royal Gold @
] 230V 3~ (Netzspannung 220-240V) Bei Nutzung als Etagenofen ] Copper LISTED
erforderlich.
L] 208v 1~ Dampfsystem*
[ 208V 3~ Hochtemperatur-Back- [ Backkammer 1 (unten) -
ok o o ™~
[ 480v 3N kammer* 500°C / 932°F IS
[ Backkammer 2 S C us —
[ Spezialspannung [ Backkammer 1 (unten) * Nicht in Kombination mit Hochtempera- Q =
””””””” [ Backkammer 2 tur-Backkammer und/oder Etagendfen mit LISTED &
* Nicht in Kombination mit i =
Nur fiir folgende Modelle: Dampfsystem ;Stiat/r;(‘alprg fBafkfaTOrgen /4 Zoll g
sétzliche Ofentiefe mm ()
402ED-1, 402ED-1DW “ - =
Diese Modelle haben eine Back- | ~~ ~~ T T e N §
kammer mit 2 Steinen und eine Untergestell Untergestell R %
Backkammer mit 1 Stein. Nur fiir folgende Modelle: 401ED, Nur fiir folgende Modelle: 401ED-DW, b} §
Wihien Sie Ihre personliche 401ED-1, 402ED, 402ED-1, 402ED-2 401ED-1DW, 402ED-DW, 402ED-1DW, 402ED-2DW ANSI/NSF 4 =
Etagenofen-Konfiguration: |E PM 401-S [ PM 401DW-S
= = _ B
O ) obere Back- alle 401-Modelle alle 401-Modelle
I kammer |0 Pm0z2-s ] PM 402DW-S
2 Steine alle 402-Modelle alle 402-Modelle
untere Back- |E PM 408-S S [ PM 403DW-S o
Kammer 1 Stein alle Etagen-Kombinationen alle Etagen-Kombinationen
Modelle 401 + 402 Modelle 401 + 402
- . . |E PM 404-S ] PM 404DW-S
(Standardkonfiguration) alle Etagen-Kombinationen |_a//e Etagen-Kombinationen
- Modelle 402 + 402 Modelle 402 + 402
obere Back- Ablagen-Einbausatz* Ablagen-Einbausatz*
kammer 1 Stein |E SP-1 [IsP-1DW 2 JAH R E E
I untere Back- fur Untergestell 401-S fir Untergestell 401DW-S qg
w kammer |E Sp-2 [ sP-2Dw GARANTIE |
E— 2 steine fiir Untergestell 402-S fiir Untergestell 402DW-S
- * Ablagen-Einbausatz muss separat bestellt werden. Nicht verfligbar fir die
Untergestelle 403 und 404.
=
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PizzaMastere CounterTop Serie 400

Konzipiert fiir extreme

Abmessungen in Millimeter Abmessungen in Zoll Separate Back+ Schamott- Leist Gewicht é
Modell Breite x Tiefe x Hohe Breite x Tiefe x Hohe kammern steine eistung wl Temperaturen c
ro Ofen roOfen | KW Kg /b [
AuBen Innen (pro ] h i AuBen Innen (pro su‘r i p p %
PM 401ED 650 x 1x195 (1 Stk.) | 25,6 x 23,6 1x7,7 (1 Stk) 1 1 3,05 | 53/117 m = g
PM401ED-1 | 600x 500 "8 (2Sk) | x19.7 X34 (2 Stk) , |45 | 60/132 —— I S
; ; 1 c
PM 402ED 410X410:x195(281k.) 16,1 x16,11X7'7 (2 Stk.) 6,10 | 86/190 S %
1 x195 (1 Stk.) X7,7 (1 Stk.) — a
PM 402ED-1 650 x M & || 2908 1 28 Ao 2 3 7,60 | 93/205 S c
600 % 800 X85 (2 Stk.) X315 X34 (2 Stk.) ' s S
PM 402ED-2 1x85 (4 Stk) ' 1X7,7 (4 Stk.) 4 9,10 |100/220 ’ = §
PM 401ED-DW | 1060 x 'x195 (1 Stk.) | 41,4 x 23,6 'x7,7 (1 Stk.) ’ 1 6,05 | 90/198 ’ § €
PM 401ED-1DW | 600 x 500 185 (2Stk.) [ x19,7 134 (2 Stk.) 9 9,05 |103/227 = §
PM 402ED-DW 1X195 (2 Stk.) 1X7,7 (2 Stk.) 12,10 |128/282 ' £ ©
820 x 410 ————— e T e
PM 402ED-1DW Tx195 (1 Stk.) 323%161 771 s, vt 911 (e v 5
1060 X 85 (25t | 41Ax236 X342 5K)] 2 3 15,10 U 8
pM 202eD-20w | - <%0 a5 @sk) | TX7.7 (4 Stk) 4 | 18,10 |154/340 AS VeSS <
. : - ! PM 401DW-S 1 Backkammer 3
M
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Untergestell Serie 400 . - :
Modell Abmessungen in Millimeter | Abmessungen in Zoll Ablagen- Max. Anzahl Ablagen Gewicht —— gi =2
ode Breite x Tiefe x Hohe Breite x Tiefe x Hohe Einbausatz (optional) | pro Gruppe Kg/Ib e g
PM 401-S T X900 | x354 SP-1 4 15/33 y SR
PM 402-S . X750 . X295 SP-2 4 14/31 TR TS, I S ©
——— 256x236 , = ]
PM 403-S 650 % 598 . x450 X177 - - 13/29 R ;
PM 404-S . x300 . x118 5 : 12/26 — E <
PM 401DW-S . x900 . x354 SP-1DW 8 27/60 ' | S %’
| | - B v
PM 402DW-S 1060x508 . X750 4.4x236 —F 29,5 SP-2DwW 8 26/57 ¥ = = é
PM 403DW-S | %450 rox177 - - 25/55 ’ i <
PM 404DW-S + x300 x11,8 - - 24/53 ‘ i
p— &7 g
: : ) . — ) - ) — Untergestell: Ofen: i;o_
WI C HTI G' Alle Installations- und Servicearbeiten missen in Einklang mit den drtlichen und nationalen Richtlinien erfolgen PM 402-S Modell mit 4
= und dirfen ausschlieBlich von qualifizierten Servicetechnikern und Elektrikern ausgefiihrt werden. PM 402DW-S 2 Backkammern 2
e
Einbauort - °
Am Einbauort muss auf allen Seiten des Ofens ein Freiraum Anschlisse Q
von 50 mm / 2 Zoll gewéhrleistet sein. Wasser Strom z
[8]
Strom I‘I <
ES Kabelauslegung (mm?AWG) siehe Ofenanschluss und/oder Handbuch. - 9
> . = 3
< | Beltiftung Draufsicht Ofen N |5
S 2 Kein Beluftungsanschluss erforderlich. 2 2
B S -
=& | Wasser — S | s
S5 Druck: 1 -6 bar (0,1-0,6 MPa). Anschluss G %" / NH 34" (fur USA/Kanada). s § g
52 E g | o
L X kS N c
N = S = =
ST =
=38 S %
< 3 Am [PEre pro Phase und pro Ofen (Nur mit * gekennzeichnete Modelle werden mit Netzkabel geliefert.) § 5
=& s £
— o
£ 3 Modell 400V 3N 230V 1N 230V 3-phasig 208V 1-phasig 208V 3-phasig 480V 3N & <
8 2 = Untergestell: ~ Ofen: 8
N °§ PM 401ED 7* 14* 12 15 13 6 § PM 403-S 2 + 1 Backkammern 5
= S
Qr ‘§ PM 401ED-1 7 20 12 20 13 6 % PM 403DW-S f(//e Ebtage;n- i
z ¢ | PM402ED 14° 27 17 30 20 12 = cmpimationen g
g = | PM402ED-1 14° 33 23 37 25 12 S E
& t PM 402ED-2 14* 40 23 44 26 12 S g
% S | PM401ED-DW 14* 27 18 29 20 11 g 2
é S PM 401ED-1DW 14* 40 23 44 26 1 qub %
< § | PM402ED-DW 20 (27 + 27)** (18 + 18)** (29 + 29)** (20 + 20)* 22 s 3
§ § PM 402ED-1DW 27 (40 + 40)** (23 + 23)** (44 + 44)* (26 + 26)** 22 § L o
- PM 402ED-2DW 27 (40 + 40)** (23 + 23)** (44 + 44)* (26 + 26)* 22 © S 2
,’_ * Modell wird mit Netzkabel geliefert. Modelle fiir 400V 3N- und 230V 3~-Anschluss werden ohne Netzkabel geliefert. §~ ?
[ ** Modell bendtigt 2 separate Stromanschliisse fiir die angegebene Amperezahl. E %
E | 3
S | &
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Untergestell:  Ofen: e
PM 404-S 2 + 2 Backkammemn 8
PM 404DW-S  alle Etagen- ©
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